
 

MATRIZ CURRICULAR 

Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio 

 
Componentes curriculares 

Carga Horária (50 min.)  

C.H 

Total 

1º ano 2º ano 3º ano 

C.H 
Sem 

C.H 
Anual 

C.H C.H C.H C.H 

Língua Portuguesa 4 136 3 102 3 102 340 

Língua Estrangeira - Inglês 1 34 1 34 1 34 102 

Língua Estrangeira - Espanhol 1 34 1 34 1 34 102 

Artes 1 34 1 34 1 34 102 

Educação Física 2 68 2 68 2 68 204 

Geografia 2 68 2 68 2 68 204 

História 2 68 2 68 2 68 204 

Filosofia 1 34 1 34 1 34 102 

Sociologia 1 34 1 34 1 34 102 

Matemática 4 136 3 102 3 102 340 

Física 2 68 2 68 2 68 204 

Química 2 68 2 68 2 68 204 

Biologia 2 68 2 68 2 68 204 

Segurança do Trabalho 1 34 - - - - 34 

Microbiologia de Alimentos 4 136 - - - - 136 

Higiene e Controle de Qualidade na Indústria de 

Alimentos 3 102 
- - - - 

102 

Informática 1 34 - - - - 34 

Operações Unitárias 4 136 - - - - 136 

Princípios de Tecnologia de Alimentos - - 3 102 - - 102 

Tecnologia de Leite e Derivados - - 2 68 - - 68 

Tecnologia de Carnes e Derivados - - 2 68 - - 68 

Química e Análise de Alimentos - - 4 136 - - 136 

Análise Sensorial de Alimentos - - 2 68 - - 68 

Tecnologia de Pescados, Ovos e Mel - - 2 68 - - 68 

Tecnologia de Açúcar e Álcool - - - - 2 68 68 

Tecnologia de Massas e Panificação - - - - 2 68 68 

Tecnologia de Óleos e Gorduras - - - - 2 68 68 

Tecnologia de Frutas e Hortaliças - - - - 2 68 68 

Projetos Agroindustriais - - - - 2 68 68 

Total da C.H das Disciplinas 38 1292 38 1292 33 1122 3706 

Estágio Curricular 180 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO CURSO 3886 


